APERITIFS

PROSECCO

OUZO PLOMARI' FL.0,21 10,50

MARTINI BIANCO 5,00

CAMPARI SODA oder ORANGE 6,00

APEROL SPRITZ 6,00
RALTEVORSPELSEN

ZAZIKI, Joghurt mit Gurken und Knoblauch > ° 5,00
AUBERGINENSALAT nach griechischer Art 7,00
TARAMOSALATA, Klassische griechische Kaviarcreme 7,00
OLIVEN und PEPERONI % 6,50
KALAMARI SALAT, Tintenfischsalat 10,50
FETA, Original griechischer Feta-Kése 8,00

garniert mit wirzigen Oliven, Peperoni und Brot

CHTIPITI, geriebener Schafskase, pikant gewdirzt (scharf) 8,00
GEMISCHTE GRIECHISCHE VORSPEISE °

fur 1 Person 12,00 fiir 2 Personen 19,00
GEMISCHTE GRIECHISCHE VORSPEISE >°

(warm u. kalt) fiir 2 Personen 19,00
SUPPE DES TAGES 6,00
DOLMADAKIA 8,50
geflillte Weinblatter mit Reis und Hackfleisch

GEBACKENE AUBERGINEN+ZUCCHINI, 8,00
dazu Zaziki > °

PEPERONI VOM GRILL mit Knoblauchsauce 7,00
GARIDES SAGANAKI, 2 knackige Shrimps 11,50
mit Tomaten, frischem Knoblauch u. Feta-Kase iberbacken
KNOBLAUCHBROT gegrilit 4,50
PITA BROT mit frischem Knoblauch, gegrillt 2,50
SARDELLEN gegrillt 8,00
GEFULLTE CHAMPIGNONS, 213 8,00
mit Spinat, Feta-Kase und dazu Metaxa-Sauce

RIESENBOHNEN AUS DEM BACKOFEN 2 7,00
mit Feta-Kase

MUSCHELN AUS DEM BACKOFEN 8,50
mit Knoblauch- und Krauterbutter

SPITZ PAPRIKA gebacken, dazu Zaziki > ° 7,00
OCTOPUS vom Grill 12,50
GEMISCHTE WARME VORSPEISE

fiir 1 Person 12,00 fiir 2 Personen 19,00

A

SAGANAKI gebackener Schafskise 8,50
SCHAFSKASE tberbacken mit Metaxasauce 2 '3 9,00
SCHAFSKASE tberbacken mit Tomatensauce 2 9,50

MANOURIKASE nach Kreta-Art, mit Honig und Sesam 10,00

SALATE

BAUERNSALAT | CHORIATIKI 10,50

mit Meersalz und naturreinem Olivendl

EL GRECO SALAT Rucola, Feldsalat, Eisbergsalat, 14,00

garniert mit gegrillten Riesen-Garnelen und Baby-Kalamares,

Dressing aus feinstem griechischen Olivendl und Balsamico *

SPORTSALAT, frischer Salat der Saison 12,00
mit Kapern, gegrillter Hdhnchenbrust und Rucoladressing
KRAUTSALAT 4,50
BEILAGENSALAT 4,50
MEERESERUCHTE & FLSCHSPELIALLTATEN
DORADE vom Grill 4 22,00
GEFULLTE KALAMARI mit Spinat, Reis, Feta-Kase* 19,00
KALMARI-RINGE mit zaziki +° 16,00
BABY-KALAMARI VOM GRILL mit Tarama * 19,00
SCAMPIVOM GRILL aus der Schale gelést # 23,00
LACHSFILET VOM GRILL mit Olivensl-Zitrone # 19,00
FISCHPLATTE VOM GRILL#

mit Baby-Kalamari, Scampi und Lachs

fiir 1 Person 22,00 fuir 2 Personen 44,00

Die Gerichte werden mit Gemlise und Salat serviert.

SPEITALITATEN VOM GRILL

GYROS Fleisch vom DrehspieR ##° 13,50
GYROS &RINDERLEBER 24> 15,00
mit gerdsteten Zwiebeln

SOUVLAKI gegrillte FleischspieBe 2 %> 14,50
SUZUKI Fleischkiichle nach griechischer Art %> 13,00
BIFTEKI Hacksteak gefiillt mit Schafskase > % 16,00
RINDERLEBER %4> 15,00
Die o. g. Gerichte werden mit Zaziki, Reis und Salat serviert.
HAHNCHENBRUSTFILET mit Zitronensauce, 16,50

dazu Buttereis und Salat 4
LENDENSPIESS mit Pfeffersauce, Pommes u. Salat 2+ 18,00
EL GRECO SPIESS gefiillt mit Feta-Kase, 18,00

dazu griine Bohnen, Reis und Salat e

GEMISCHTE GRILLTELLER

MISO MISO-TELLER Gyros mit Calamari-Ringe 24> 15,50
PLAKA-TELLER Gyros mit Souvlaki %> 15,00
ADONIS-TELLER Gyros, 1 Souvlaki, 2 Suzuki > *° 17,00

Die o. g. Gerichte werden mit Zaziki, Reis und Salat serviert.

KRETA-TELLER Lamm-, Schweine- und Hihnchen- 19,00

brustfilet, mit Butterreis, hausgemachter Krauterbutter
und Salat #%°

SPEZIAL-PLATTE 20,00

Gyros, und je 1 Souvlaki, Steak, Suzuki und Rinderleber,
dazu Zaziki Reis und Salat 2% °

PRANNENGERICHTE

GYROSPFANNE #13 17,00
Gyros mit Metaxasauce, Mozzarella

TRIKALA-PFANNE s 17,00
Hahnchenbrustfilet mit Metaxasauce

PIRAUS PFANNE Schweinefiletmedaillons % '3 19,50

in Schafskasesauce a la Creme mit frischen Champignons

Die Pfannengerichte werden mit Pommes und Salat serviert.

PLATTEN FUR 2 PERSONEN

TRANOS-PLATTE 4> 40,00
Gyros, mit je 2 Souvlaki, Suzuki und Lammkoteletts
POSEIDON PLATTE 24> 38,00

Gyros, mit je 2 Souvlaki, Suzuki und Schweinelenden

Die Platten werden mit Zaziki, Reis und Salat serviert.

GEGRILLTES VOMRIND

RUMPSTEAK mit Pfeffersauce 24 > ° 22,00
RUMPSTEAK mit gerésteten Zwiebeln %+ > 22,00

Die Rumpsteaks werden mit Bratkartoffeln und Salat serviert.

GEGRLLLTES VOM LAMM

LAMMEKRONEN, saftig gegrillt %4 >© 22,00
LAMMSPIESS 246 22,00

Die gegrillten Lammagerichte werden mit Bratkartoffeln,
Zaziki und Bauernsalat serviert.

Zusatzstoffe
1 - Farbstoff, 2 - Konservierungsstoff, 3 - Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstdrker,
5 -geschwefelt, 6 - geschwdrzt, 9- SiiBungsmittel, 11- coffeinhaltig, 13 -alkoholhaltig

SPELTALITATEN AUS DEM BACKOFEN

STIFADO zarte Lammhaxe mit Zwiebeln tiberbacken 24 20,00
ZARTE LAMMHAXE mit Kritharaki (griechische, 20,00

reisformige Nudeln) und Feta-Kése tiberbacken >4

ZARTE LAMMHAXE wahlweise mit griinen oder 20,00

dicken Bohnen, dazu Feta-Kise %4

MOUSAKA Auberginenauflauf mit Kartoffelscheiben 16,00
und Hackfleisch tiberbacken %*

KRITHARAKI (griechische, reisférmige Nudeln) 12,00

mit Hackfleisch und Kise tiberbacken %4

Die Backofengerichte werden mit Salat serviert.

BELLAGEN

BUTTERREIS 3,50

POMMES FRITES 3,80
BRATKARTOFFELN ? 4,50

KRITHARAKI 2 4,50

FUR UNSERE KLEINEN FREUNDE

CAPTAIN HOOK Fischstabchen #4 8,50
ALADDIN TELLER Gyros **> 8,50
SUPERMAN TELLER chicken Nuggets ** 8,50

Die Kindergerichte werden mit Pommes und Salat serviert.

BATMAN TELLER Reisnudeln mit Hackfleischsauce 8,50

und Mozzarella-Kse 2

NACHSPEISEN

GEMISCHTES EIS mit Sahne ' 5,50
VANILLEEIS mit heiBen Himbeeren 6,00
GRIECHISCHER WALNUSSKUCHEN mit Sahne 6,50
PANACOTTA m. heiBen Himbeeren oder Karamellsauce 6,00
GRIECHISCHER JOGHURT mit Niissen und Honig 6,50
GALAKTOBOUREKO 7,00

Blatterteig mit Vanille-Eiscreme gefiillt

EISKAFFEE oder -SCHOKOLADE '

SCHOKOSUFFLE mit Vanilleei
3

5,00

Fiir Allergiker
Fragen Sie bitte nach unserer Allergenekarte!




